R ELETTROMEC

Manual do Consumidor

Forno Luce
Gas 60 cm
FG-AN-60-LC-2XBA







Parabéns vocé acaba
de adquirir um produto

Elettromec, obrigado pela
sua escolha!

Seja bem-vindo ao mundo Elettromec, vocé esta prestes a desfrutar de toda a qualidade
e sofisticacdo de seu novo produto.

Com base na nossa missdo, nos preocupamos em entregar o seu produto alinhado com
qualidade, design e seguranca, para que desfrute ao maximo.

Estamos felizes com sua nova aquisicdo e desejamos que tenha étimas experiéncias e
momentos incriveis.

Apresentamos também a vocé o programa Inspire-se, mais que um programa de
relacionamento, um programa feito para cuidar de vocé, acesse o0 nosso site para mais
informacgdes.

Este manual contém informacgdes importantes para a sua seguranca, apresenta¢éo do
produto, como realizar a instalagdo e utilizagdo. Conheca melhor o seu produto através
deste manual e esteja pronto para aproveita-lo da melhor maneira.

IMPORTANTE: Sugerimos também que guarde este manual de instru¢des apés a leitura
para futuras consultas.
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1 INFORMAGCOES GERAIS

Obrigado por escolher nossos produtos. Estamos certos de que sera um grande prazer
usar seu novo Forno Elettromec.

Antes de usar o produto, recomendamos que leia atentamente as instru¢8es, pois elas
contém detalhes sobre seu uso e suas funcdes.

Certifique-se de que todas as pessoas que usardo o produto estejam familiarizadas
com sua operacgao e medidas de seguranca. E importante fazer a instalacdo correta do
equipamento e ficar atento as instru¢des de seguranca.

Recomendamos manter este manual de utiliza¢do junto ao produto, para referéncia
futura, e também disponibiliza-lo para futuros usuarios.

Este é um produto, destinado para o uso doméstico e aplica¢cdes similares, como
por exemplo:

+  Areada cozinha em lojas, escritérios e outros ambientes de trabalho;
+ Casas de campo, hotéis e outros ambientes residenciais;
+ Ambientes de educagdo e servigos culinarios.

Caso o produto aparentemente ndo esteja operando corretamente, verifique a pagina
PROBLEMAS E SOLUCOES para obter informacdes. Caso a duvida ainda persista, use
nossa linha de suporte ao cliente ou entre em contato com um posto de assisténcia
técnica autorizada Elettromec.
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SEGURANCA

IMPORTANTE:

Esse produto foi desenvolvido exclusivamente para uso doméstico, devendo
ser instalado e utilizado em locais com permanente ventilagao.

O uso deste produto ndo é recomendado para pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pessoas
sem experiéncia ou conhecimento no uso de produtos, a menos que estejam
supervisionadas ou instruidas por pessoas adultas e responsaveis pela
seguranca. As criancas devem ser supervisionadas para que nao brinquem
com o produto.

Mantenha os materiais de embalagem fora do alcance de criancas para evitar
riscos de sufocamento.

ADVERTENCIA:

Antes de Ligar o Produto a Rede Elétrica
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Verificar se a tensdo da rede elétrica € compativel com as informac&es descritas
na etiqueta do produto, para protecdo da rede elétrica o produto deve ser
ligado a um circuito protegido por um disjuntor . Em caso de ddvidas chame
um profissional qualificado.

O correto dimensionamento da rede elétrica é necessario para a instalacdo
deste produto.

Utilize uma tomada exclusiva com fusivel 3A ou aos dois fios da bifasica
protegidos por um fusivel 3A, ou disjuntores, ndo utilize adaptadores de
tomada (tipo T), ou extensdes.

O forno deve ser instalado de acordo com as instru¢des descritas em seu
gabarito e todas as medidas devem ser seguidas.



E recomendado que a instalacdo seja feita por um posto de assisténcia
técnica autorizado Elettromec.

Para prevenir danos na vedac¢do da porta, tenha certeza de que ela esteja
totalmente aberta quando deslocar as prateleiras do compartimento.

O produto deve ser posicionado em local de facil acesso ao plugue da tomada.

ATENCAO:

Durante a instalacdo, manuten¢do de qualquer tipo ou limpeza, desligue o
produto da rede elétrica, utilizando o disjuntor ou retirando o plugue do cabo
de alimentacdo da tomada.

Mantenha as aberturas de ventilacdo, do gabinete do produto ou da
estrutura interna, sem obstrucdes.

Nunca permita que as criang¢as operem ou brinquem no interior do aparelho.
Nunca limpe o aparelho com produtos inflamaveis e ndo guarde gasolina
ou outros vapores ou liquidos inflamaveis perto do produto. Os vapores
podem gerar riscos de incéndio ou explosao.

Nunca tente consertar o produto.

Nunca tocar os elementos de aquecimento dentro do forno. Na operagao

grelhar, partes acessiveis podem ficar muito quentes. Mantenha as criancas
em uma distancia segura.

Nunca remova a etiqueta de identificacdo do produto.
N&o guarde substancias explosivas como latas de aerossol dentro do produto.

N&o use aparelhos elétricos dentro dos compartimentos de armazenamento
de alimentos do produto, a menos que sejam do tipo recomendado
pelo fabricante.

Nunca utilize o forno, quando o cabo de alimentacgao estiver danificado, entre

em contato com um posto de assisténcia técnica autorizado Elettromec,
para que seja efetuada a substituicdo adequada.

Antes do produto ser colocado em funcionamento, todos os rétulos e filmes
protetores aplicados, internamente e externamente devem ser removidos.
Depois de cada uso, assegure-se que os manipuladores do painel de controle
estejam posicionados em “O” (OFF, posicao desligado).

Limpe seu produto periodicamente, seguindo as instru¢des descritas no
capitulo “LIMPEZA E CONSERVAGAO".
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3 CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Conhecga seu Produto

1 Painel de controle 7 Porta

2 Resisténcia Grill 8 Trilho telescépico

3 Lampada 9 Grade lateral

4 Fundo cavidade do forno 10 Cavidade do forno

5 Etiqueta do produto 11 Prateleira aramada

6 Fundo moével 12 Bandeja de gotejamento
10—
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Dimensodes do Produto
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INSTALACAO

IMPORTANTE:

Antes da instalacdo e utilizacgdo do produto, remova as embalagens internas e
externas. Nicho/gabinete devem estar de acordo com as dimensdes informadas
(ver “Dimensdes do produto”). Devem ser observadas as dimensdes minimas de espaco
necessarias para a instalacdo do forno.

Requisitos Elétricos
ATENGAO:
Durante a instalagdo, mantenha o produto desligado da alimentacdo elétrica.

ADVERTENCIA:

Risco de Choque Elétrico: Para garantir a prote¢do do usuario contra choques elétricos,
utilizar uma tomada devidamente aterrada; ndo remova o pino do fio terra do
plugue; ndo utilize adaptadores, extenses ou T's na tomada. Para efetuar qualquer
manuteng¢do no produto retire o plugue da tomada.

ATENGAO:

Caso seja utilizada uma conexdo permanente, a tomada do produto deve possuir um

disjuntor dispositivo de rompimento polar com abertura entre contatos de pelo menos
3 mm, situado em uma posicdo de facil acesso, de preferéncia préximo ao produto.

+ Nao instale o ponto de conexdo elétrica (caixa de disjuntores) dentro do nicho de
embutimento, localize-o em um local acessivel e fora do nicho.

* Nunca altere ou utilize o cabo de alimentacdo diferente da recomendada.

+ Siga devidamente estas instru¢des para evitar riscos, que podem resultar em
morte, incéndio ou choque elétrico.

Operagdo em 220 a 240 V: use o tipo “HOS5RR - F” cabo com trés fios (Cabo de 3 x 1,5 mma2).
No ponto de conexdo o fio terra (amarelo/verde) deve ser pelo menos 20 mm mais
longo que os outros fios para conectar o produto.

Preparando a Instalacao

Nicho sob Balcdo ou Coluna

As dimensdes para o nicho, devem estar de acordo com as descri¢cBes informadas
neste manual.

* Instale o ponto de conexdo elétrica numa posi¢do, no minimo,150 mm afastado do
fundo do Forno.

+ Nao instale o ponto de conexao elétrica (caixa de disjuntores) dentro do nicho de
embutimento, localize-o em um local acessivel.

«  Para assegurar a ventilacdo adequada, deve ser removido o painel traseiro do nicho.
+ Instalar o forno de forma que apoie em cima de um chdo vazado (preferivel).



Instalagdo do forno apoiada em uma superficie continua e plana, deve existir uma
abertura de pelo menos 350%350 mm nessa base. E grades de ventilagdo na parte
superior, na parte traseira rasgos em cada plano de apoio de pelo menos 90x350 mm.

Os painéis do nicho dos gabinetes devem ser resistente ao calor (min. 100°C).

IMPORTANTE:

Conforme normas de seguranca, as partes elétricas ndo devem ser acessiveis apds
a finalizagdo da instalacdo do produto.

Todas as pecas, para a garantia da operac¢do segura do produto, sé devem ser
removiveis com a ajuda de uma ferramenta.

Nunca insira ou nivele, o forno utilizando a porta ou puxador para fazer o ajuste.
Nunca utilize a porta quando aberta, como apoio para mover o forno, utilize as al¢as de apoio.
Utilize as alcas de apoio em cada lado, para introduzir no nicho o forno.

Ao instalar o forno no gabinete, abra a porta e fixe-o, inserindo os 4 parafusos para
madeira nos 4 furos localizados no suporte frontal de montagem da moldura do forno.

Obs.: A circulagao

(A) na base permite a tomada de ar fresco frontal, mantém o queimador aceso.
(B) auxilia o rapido resfriamento da fiagdo e tubula¢des metalicas.
(C) Saida de ar quente.
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Preparando para Instalacao

ATENGAO!

A instalacdo desse produto é recomendada apenas para ambientes com ventila¢cdo
permanentemente conforme especificado (Veja “Modos de instalagao”). O fluxo de ar
no ambiente de instalagao do produto deve ser suficiente para garantir a combustdo
do gas e a ventilacdo. As entradas de ar, protegidas por grades, devem ser de tamanho
apropriado (Veja “Modos de instalacdo”) e localizados de forma que ndo possam ser
obstruidos nem mesmo parcialmente. O ambiente deve ser mantido ventilado para
dispersar o calor corretamente e a umidade produzida nos processos de cozimento.

IMPORTANTE:
+ Danos ocorridos sem que seja observado este item ndo serdo cobertos pela garantia.



Apos a instalacdo, a saida de gas do produto, deve estar acessivel, em perfeito
estado e sempre fora do nicho do produto.

Certifique-se de que todos os botdes/valvulas/registros estejam na posicdo
fechado, antes de iniciar a instalacdo.

Todas as conex8es de gas durante a instalacdo, devem ser fixadas e apertadas
adequadamente. Substitua-os sempre antes do prazo de validade, as mangueiras
e reguladores de pressdo, verificando-os com antecedéncia.

Apoés o uso prolongado, é recomendado abrir uma janela ou utilizar a fungdo
exaustor da coifa numa velocidade alta.

Retire as prateleiras e outras pegas removiveis do interior do forno.

Conectando o Abastecimento de Gas

ADVERTENCIA!

Ndo é permitido a conexdo de gas utilizando uma mangueira plastica. Na instalacdo
é obrigatério a utilizagdo de uma mangueira metdlica flexivel de acordo com a NBR
14177, com comprimento maximo de 1,25m, ndo deve-se utilizar mangueiras maiores
que esta medida para conexdo no produto. Evite que a mangueira fique em contato
com partes méveis (ex. gavetas), passe por areas de estocagem (despensa de alimentos)
ou transponha paredes. Recomendamos que a instalacdo seja realizada pelo posto de
servigo autorizado Elettromec.

WD g, Anelde | [

vedagdo
|_Conexdo
ﬂI/ alimentacéo
0 de gas
Adaptador
Conexdo

Mangueira
metalica
flexivel

Conexao Tubo de Cobre

A conexdo do tubo de abastecimento principal de gas (R %) deve ser feita sem
forcar a conexao com o produto.

Conexdo Mangueira de Aco

Conecte a mangueira metalica flexivel no adaptador/conector;

Em seguida conecte na entrada de alimenta¢do de gas do produto, sempre com o
anel de vedacdo, para evitar vazamentos.
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IMPORTANTE:

Apds o termino da instalacdo verifiqgue se ha vazamento de gas, colocando um pouco de
espuma de sabdo em todas as conexdes que foram manuseadas. Caso houver formacgdo
de bolhas, refaca a operagdo ou consulte um posto de servico autorizado Elettromec.

Adaptando para Diferentes Tipos de Gas

Antes de realizar a operacdo descrita a seguir desconecte o plugue do produto do
fornecimento de energia elétrica, e feche o registro/regulador da conexdo de gas.

Este produto foi testado originalmente com gas GLP (G30) na pressdo de 28 mbar.
Caso seja utilizado com outro tipo de gas, os injetores devem ser substituidos e podera
ser preciso ajustar a valvula de gas (ndo fornecida com o produto, consulte o posto de
servico autorizado Elettromec).

Abaixo descricdo do diametro e procedimento necessario para efetuar a substituicdo e
ajuste do injetor de gas do forno:

Tipo de gas Injetor (mm) tipo / didmetro
GN 20 1,30
GLP 30 0,86

Ajustando o queimador do forno (chama minima)
+ Abra a porta do forno, remova todas as pecas soltas da cavidade do forno
(prateleiras e grades);

+ Solte o parafuso de fixa¢do da tampa/cobertura da base do forno (chave Phillips),
remova-a, deixando a parte interna do forno visivel;




NOTA: O termostato do forno tem um parafuso para ajuste da chama da posicdo
minima do queimador. Remova o manipulo do termostato, puxando-o para fora, para
efetuar o ajuste chama minima, para isso siga as instru¢des a seguir.

Acenda o queimador e mantenha-o operando na posi¢do de alta temperatura
“MAX" por pelo menos 10 a 15 minutos, mantenha a porta do forno fechada;

Gire o manipulo para a posi¢do minima do termostato “160°C";
Utilize uma chave de fenda ou philips (bem fina), para efetuar o ajuste;

O ajuste do parafuso para gas engarrafado (GLP), deve ser efetuado girando-o
totalmente no sentido horario.

O diametro do “by-pass” é fornecido na tabela abaixo.

Poténcia | Didametro | By-pass Poténcia | Fluxo g/h
Nominal | do Injetor | registro minima G30
GAS ENGARRAFADO Queim. 1/100mm | 1/100mm (W)
G30 28 mbar (kw)
2,6 77 41 700 189
GAS NATURAL
2,6 118 - 700 -
G 20 mbar

Quando utilizar gas de rua ou natural (GN), ajuste o parafuso de forma que quando
o manipulador do termostato for girado da posicdo configuragao, a chama sempre
permaneca estavel e uniforme.

Feche e abra a porta do forno varias vezes e verifique se a chama ndo se apaga,
caso apague repita a operacao de ajuste novamente.

IZ‘ Ajuste chama minima E‘

He]
@’./o

L

160° 160°

MAX -
200°

180° MAX

[ ]
200°  220° 220°

Conversao de gas “GLP” para gas Natural “GN”

Chama do Queimador Alta - Troque o injetor do queimador para o apropriado tipo
“GN" verifique na tabela.

Chama do Queimador Baixa - Desaperte o parafuso de ajuste da chama para regular.
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Conversao de gas GN gas Natural para GLP

Chama do Queimador Alta - Troque o injetor do queimador para o apropriado tipo
“GLP” verifique na tabela.

Chama do Queimador Baixa - Aperte o parafuso de ajuste da chama até o fim,
regule e verifique o tamanho da chama.

Substituicao do Bico Injetor

Solte o parafuso que fixa fundo da base do forno e retire-a;
Solte os parafusos “A” que fixa o queimador do forno;

Mova o queimador “B" para fora para ter acesso ao injetor, use uma chave canhao
de 7 mm para substituir o injetor;

Efetue a operacdo inversa para a montagem.

= .
|((-; Injetor
©)




5 INSTRUCOES DE USO

IMPORTANTE:

Naprimeirautilizacdo,aquecaofornoaumatemperaturade250°Cporaproximadamente
30 minutos, para eliminar os odores de residuos industriais, apés isso limpe com uma
esponja macia com detergente neutro diluido em agua, removendo eventuais residuos,
seque imediatamente.

Antes de manusear o forno leia e siga todas as instru¢des de seguranca.

Painel de Controle

Termostato Timer Comutador Sinalizador
do forno mecanico de funcdo de temperatura
| [

Funcdo Termostato

Manipulo de acendimento/seletor de temperatura do queimador do forno e
acionamento do Grill.

+  Posicione o manipulo do TIMER na posicao Y manual ou temporizador para acionar
aignicdo elétrica do queimador do forno;

+  Em seguida, pressione e gire o manipulo do TERMOSTATO, no sentido anti-horario
para o valor desejado, entre a posi¢do 160°C e a MAX para acionar o forno a gas;

+  Pressione e gire o manipulo no sentido horario para selecionar a funcao [~ “grill".

A
e L]
0 0
Jy * ., 2(\ ¢
120 .40 160° o \
00+, ., 60 180° MAX
80 200°  200°
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Funcdo Timer

Gire o manipulo no sentido horario para ajustar o alarme (maximo de 120 minutos).
O ajuste se da sobre uma escala graduada, e posi¢des intermediarias podem ser
ajustadas. Ao final do tempo programado o som do alarme soara e a iluminagdo
interna do forno desliga-se.

O forno NAO é DESLIGADO, ao final do tempo programado no Timer.
O desligamento do forno deve ser efetuado manualmente, posicionando o
manipulo do TERMOSTATO em .

A posicdo JIj aciona a l1dmpada interna do forno durante a operacdo normal (sem
timer), e a ignicao elétrica do queimador.

v
¢

] Tl 20

. .

120 o O .40

. .

. .

100 -, .+ 60
80

Func¢do Comutador de Func¢ao

Controle elétrico do grill e da ldmpada do forno.
Selegdo entre as posi¢des Y] “lampada” e O “grill” ndo sao permitidas.

o)

7 0

Elétrico

.0

180°

.
200°

220°

MAX

Funcdo Grill

Posicione os manipulos "TERMOSTATO" e “COMUTADOR" do forno para a posi¢ao grill.
Gire manipulo do timer (temporizador ou manual), o grill sera acionado;

Para interromper o grill;

Na posicdo de temporizador, ao final o grill sera desligado;

Na posicdo U manual, sera necessario selecionar a posicdo = “0” para desligar.



NOTA: Sempre grelhe com a porta do forno fechada. Ndo grelhe por mais que
30 minutos de cada vez. Pré-aqueca o grelhador por 5 minutos com a porta do forno
fechada, caso o forno estiver frio.

Grill Elétrico &

N

:

O = ¥
0 / 0 \ ¥ .. 2
B ,

0 0- : 120 . 40

B, " MAX .‘. .'.
200 o 00, .60

ATENCAO:
O processo de grelhar nunca deve ultrapassar mais que 60 minutos.
IMPORTANTE:

Para evitar o contato com algum vapor desagradavel do interior do forno, abra a porta
em dois estagios: segure-a aberta somente um pouco (£50 mm) por 4 a 5 segundos,
entdo a abra completamente.

Para evitar queda de temperatura interna, deixe a porta do forno aberta um pouco,
quando for verificar ou movimentar a assadeira ou outro procedimento durante o
processo de cocgdo.

Sistema de Arrefecimento (Ventilador Tangencial)

Este produto estd equipado com um sistema de arrefecimento que entra em operacdo
em alguns minutos apés o forno entrar em operacao.

A operacdo do ventilador cria fluxo de ar normal que fica acima da porta e pode
continuar por um curto periodo de tempo a mais, depois que o forno for desligado.
Utilizando o Forno

Acendimento do forno ignicao elétrica

«  Abra completamente a porta do forno;

+  Posicione o manipulo do TIMER na posicao Y manual ou temporizador para acionar
aignicdo elétrica do queimador do forno;

*  Pressione e gire o manipulo do TERMOSTATO no sentido anti-horario para o ajuste
da temperatura, para acionar o acendimento automatico;

* Mantenha pressionado o manipulo por alguns segundos, para permitir que o
sensor do termopar seja acionado, mantendo o queimador aceso;

« Verifique se o queimador permaneceu aceso através da abertura de inspe¢do no
fundo movel;
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+ Caso o queimador ndo acenda apo6s 15 segundos, interrompa o procedimento e,
deixe a porta aberta por 1 minuto antes de tentar novamente.

Ll
9
a
160° ¢
100 N * MAX
200°  2o0°

Acendimento do forno ignicdo manual
«  Abra completamente a porta do forno;

*  Pressione e gire 0 manipulo do termostato no sentido anti-horario para o ajuste
da temperatura;

+  Coloque um palito de fésforo aceso no tubo pelo abertura da base do forno.
Mantenha o manipulo pressionado por alguns segundos para permitir que o
sensor do termopar mantenha o queimador aceso;

+ Verifique se o queimador permaneceu aceso através da abertura de inspecdo.

Tubo
acendimento %

\

+ Atemperatura do forno é configurada no sentido anti-horario de 160° a MAX.

+ Caso acidentalmente o queimador apagar-se, gire o manipulador para a posicao
desligado 2“0” e aguarde pelo menos 1 minuto antes de tentar novamente reacendé-lo.

Dicas de Cozimento

Assados

Ao assar carne com peso maior que 1 kg no forno, recomenda-se que os pedacos
menores estejam previamente cozidos no fogdo a gas.

Utilize o forno com utensilios com alcas resistentes a altas temperaturas;

Ao assar na bandeja para gotejamento, que também é uma assadeira ou na grelha,
recomendamos que coloque um recipiente,(Ex.: Assadeira) com uma pequena
quantidade de agua no nivel mais baixo do forno;

E aconselhavel virar a carne pelo menos uma vez durante o tempo em que estiver assando;

Recomendamos embeber a carne com seus sucos ou com agua salgada quente, ndo
derramar agua fria sobre a carne.



Tioo de Carne Nivel em TEMPERATURA Tempo
P relacdo Base (°C) (minutos)
Bife
o 3 250 12-15
Carne assada ou filé incomum
S“ucc,>s.fc'>’rno pré-aquecido 3 250 15-25
(“médio”)
Forno préaquecido “bem passado” 3 210-230 25-30
Forno aquecido com alimento 2 200-220 120-140
Porco
) 2 200-210 90-140
Assar junto
Presunto 2 200-210 60-90
Filé 3 210-230 25-30
Vitela 2 200-210 90-120
Cordeiro 2 200-220 100-120
Frango
) 2 220-250 50-80
Galinha
Ganso (aprox. 2 kg) 2 190-200 150-180
Peixe 2 210-220 40-55

Os valores apresentados na tabela referem-se a uma porc¢ao de 1kg, se a quantidade da

porcao for maior, adicione de 30 a 40 minutos para cada quilograma adicional.

Cozidos

Recomendamos o uso de assadeiras, que devem ser colocadas nas prateleiras.

PN

I
-

|
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Antes de retirar o bolo do forno, verifique se estd pronto com um palito de madeira
(se o palito sair seco e limpo ap6s ser inserido no bolo, significa que esta cozido);

Depois de desligar o forno, é aconselhavel deixar o bolo dentro por cerca de 5 minutos;

Os parametros de cozimento apresentados nas tabelas sdo aproximados e podem ser
alterados com sua experiéncia prépria e preferéncias culinarias;

Aplique as instru¢Bes das tabelas constantes nesse capitulo, em caso das informacgdes
contidas nos livros de receitas, terem valores significativamente diferente.

TEMPERATURA (°C) TEMPERATURA TEMPO DE NIVEL DA PRAT

TIPO DE BOLO X COZIMENTO '
AQUECER (°Q) A PARTIR DA BASE
(MINUTOS)

Bolo de frutas 170 160 60-70 2
Pdo de ld 170 150-160 20-40 2-3
Bolo em 170 150-160 20-30 2-3
camadas
Pdo doce 180 170 30-50 3
Bolo com frutas 180 180 40-50 3
secas
Bolo (base 200 180 40-60 3
crocante)
Massa Folhada 230-250 200-220 15-20 3

Nivel da guia da prateleira

Assadeiras e acessorios (grade do forno, bandeja, etc) podem ser inseridas em 5 niveis
no forno. Os niveis mais apropriados estdo indicados na tabela acima. Sempre conte o
nivel da base para cima!
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LIMPEZA E CONSERVACAO

CUIDADO:

Antes de realizar a manutengdo ou limpeza em seu Forno, desligue-o da rede de
alimentacdo elétrica.

Realizar a limpeza sem deligd-lo da rede de alimentacdo elétrica, pode causar acidentes.
Superficies externas estdo suscetiveis a arranhdes e desgastes, entdo, siga as instrucdes
de limpeza para assegurar o melhor resultado possivel, sem danos ao produto.
Limpeza Externa

« Utilize uma esponja macia ou um pano Umido para limpeza das partes em aco
inoxidavel e do painel de controle;

+ Removedor ou detergente neutro para retirar a gordura;
«  Lubrificante em aerossol para limpeza pesada e protec¢do do aco inoxidavel;
+  Silicone em aerossol para dar brilho e protecdo.

+  Nunca utilize escovas metalicas ou raspadores afiados, para ndo danificar as superficies
do forno;

*  Nunca utilize produtos abrasivos;

Vidro da Porta Externo

O vidro na porta deve sempre ser mantido limpo.

+  Utilize papel toalha, para remover as sujeiras faceis;

*  Remova a sujeira dificil com uma esponja Umida e detergente neutro;
+  Seque com um pano macio ou flanela.
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Limpeza Interna

Manchas de comida ou derramamentos:

« Aguarde o resfriamento do forno;

+ Em seguida remova todas as pecas moéveis;

+ Limpe as prateleiras com agua quente e detergente ndo abrasivo, enxague e seque
com um pano macio ou flanela;

«  Utilize para limpeza, espatulas plasticas ou de madeira se necessario;

+ N&o deixe que respinguem residuos de alimentos, contendo alto teor de aglcar
(Ex.: Geleias) secarem no interior do forno.

+  Seosrespingos secarem por muito tempo, podem danificar a cobertura esmaltada
interna do forno.

Vidro da Porta Interno

O vidro na porta deve sempre ser mantido limpo.

+  Utilize papel-toalha, para remover as sujeiras faceis;

*  Remova a sujeira dificil com uma esponja Umida e detergente neutro;
+  Seque com um pano macio ou flanela.

NOTA: Consulte “Remocdo do vidro interno” para facilitar a limpeza.

Substituicdo da Lampada do Forno

* Remova a tampa de prote¢do da lampada. Recomendamos a lavagem da tampa
de vidro;

+  Gire atampa no sentido anti-horario;
*  Remova cuidadosamente a lampada usada e insira a lampada nova;

NOTA: A [ampada deve ser resistente a altas temperaturas (300°C) com as seguintes
especifica¢Bes: 220V, 60Hz, 25W, G9 montagem.

*  Recoloque a tampa de protecdo da lampada.

IMPORTANTE:
*  Nunca use chaves de fenda ou outros utensilios para remover a cobertura da lampada.

+ Isso pode danificar o esmalte do forno ou o suporte da lampada. Remova apenas
com a mao.

* Nunca substitua a lampada com as mdos nuas, pois a contamina¢do dos dedos
pode causar uma falha prematura.

+  Use sempre um pano limpo ou luvas.
NOTA: A substituicdo da lampada ndo é coberta pela sua garantia.
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Remocao da porta

Para obter melhor acesso a parte interna do forno para limpeza, é possivel remover
a porta do forno.

+ Mova as travas das dobradicas, puxando-as para cima,

+ Feche a porta vagarosamente, até que as abas laterais encaixem nas bordas;

+ Levante e puxe a porta na sua direcdo.

+  Para montar a porta na posi¢do correta no forno proceda a operagdo inversa.

<]

|nC”na(;éO das presilhas de Remogéo da porta
seguranca das dobradicas

Remocao do vidro interno

+ Desparafuse e desencaixe o trinco plastico que estd nos cantos da porta;

+  Em seguida tire o vidro do segundo bloqueio do mecanismo e remova-o.

+ Depoisdelimpo, insira e bloqueie o vidro interno e parafuse os trincos plasticos.

@ A Remocdo do vidro interno
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Antes de chamar o servi¢o autorizado, confira as dicas para a solu¢do dos problemas mais

PROBLEMAS E SOLUCOES

comuns. Leia antes, com atencado.

esta estavel.

Problema Possivel causa Solugao
A chama do Configuracdo errada de gas. | Defina o ajuste de gas
queimador ndo corretamente.

Chama do
queimador de
repente muda

Montagem incorreta dos
componentes do queimador.

Monte os componentes do
queimador corretamente.

A chama apaga
apos a ignicdo.

Liberacdo antecipada do
botdo de controle.

Botdo de controle ndo é
empurrado com firmeza.

Mantenha o botdo
pressionado por mais tempo.

Antes de soltar o botdo, dé
um ultimo empurrdo firme.

A cor da grade
de cocgdo esta
mudando.

Situ a¢do normal, causada
pela alta temperatura.

Limpe a grade com produtos
de limpeza de metal.

Operacao elétrica
ndo funciona.

Caiu o disjuntor.

Checar o disjuntor e religa-lo
substituir se necessario.

Ignicdo do
queimador ndo
funciona

Residuos de alimentos ou
detergente bloqueiam o
contato entre o dispositivo de
ignicdo e o queimador.

Abra e limpe cuidadosamente
a abertura entre o dispositivo
de ignicdo e o queimador.

Sudacdo na porta
do forno durante
0 aquecimento.

Situacdo normal, causada
pela diferenca de
temperatura.

Ndo impede o funcionamento
normal.




...Se vocé notou
fumaca enquanto
selava a carne.

Temperatura muito alta.

Falha de controle de
temperatura.

Reduzir a temperatura.
Chame o servigo autorizado.

O forno fica
excessivamente
manchado
durante a selagem

Temperatura muito alta.

A grade e bandeja estdo
incorretamente colocadas.

Reduzir a temperatura.

Coloque a grelha acima da
bandeja e insira ambas na
guia.

Liquido ou massa
esta ficando
deslocado para
um lado.

O forno nao esta nivelado.

Nivelar o forno na horizontal
verificar o nicho.

O resultados dos
assados ndo estdo
a contento.

Ajuste do forno inadequado.

Selecionar a configuracdo
correta de acordo com as
tabelas de cocgdo.

O bolo esta cru
em baixo.

A bandeja foi colocada acima
da assadeira.

Coloque a assadeira acima da
bandeja.

A massa esta
muito seca.

Temperatura esta muito
baixa.
Tempo para assar muito
longo.

Configure a temperatura do
forno e reduza o tempo para
assar.

A massa esta
oleosa e crua

dissolvendo.
Pouca carne no

meio.

A temperatura de cozimento
estd demasiadamente
elevada.

O tempo para assar esta
muito curto. Quantidade
excessiva de liquido na
massa.

Reduzir a temperatura -
tempo de cozedura. Pode nao
ser reduzida a

Temperatura (torrado do lado
de fora, e Cru por dentro)
selecione tempo pae

cozinhar mais longo, deixe
a massa aumentar mais.
Adicione menos liquido a
massa.
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PROTECAO AMBIENTAL

Este produto ndo deve ser descartado no lixo comum.
Os materiais utilizados neste produto podem ser reciclados e/ou reutilizados.

O correto descarte deste produto, no final de sua vida Util, contribui de maneira
sustentavel em relagdo ao meio ambiente.

Deve-se sempre observar a legislacao local existente e vigente em sua regido, para
que desta forma, seja feito o descarte da forma mais correta possivel.

Este produto ndo pode ser tratado como lixo doméstico, como indica o simbolo
mostrado no produto e em sua embalagem.

Recomendamos que o descarte seja feito em ecopontos para o devido tratamento
de residuos.

Recomendamos contatar um posto de servigo autorizado se surgir alguma duvida
e antes de realizar qualquer um dos procedimentos descritos acima. A unidade
deve sempre estar desligada da tomada elétrica antes de ser aberta.



ESPECIFICAGCOES TECNICAS

Modelo

FG-AN-60-LC-2XBA

Instalacdo

Embutir

Dimensdes (Lx Ax P)

596 x 593 x 591 mm

Dimensdes internas (L x A x P)

450 x 290 x 430 mm

Volume 56 L
Queimador a gas 3,0 kW
Poténcia total 2.000 W
Poténcia elétrica nominal 2,0 kW
Tensao 220 V~
Frequéncia 60 Hz
Corrente elétrica 9,1A

Lampada

25W/220V~ 60Hz G9
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10 GARANTIA

Garantimos este produto contra qualquer defeito de fabricacdo que venha a se apresentar
no periodo de 9 meses, contados a partir do término da garantia legal de 90 dias, prevista no
artigo 26, inciso Il, da Lei n° 8078/90 (Codigo de Defesa do Consumidor).

SAO CONDICOES DESTA GARANTIA:
Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser comunicado em até 48
(quarenta e oito) horas ao Servico Autorizado Elettromec mais préximo de sua residéncia.

Esta garantia abrange a substituicdo de pecas que apresentarem defeitos constatados
como sendo de fabricagao, além da mao de obra utilizada no respectivo reparo.

A GARANTIA NAO COBRE:

*  Produtos ou pegas danificadas devido a acidente de transporte ou manuseio, riscos,
amassamentos ou atos e efeitos da natureza (raios, inunda¢do, desmoronamento etc.),
ma armazenagem.

+ Defeitos decorrentes da instalacdo inadequada realizada por pessoal ndo autorizado
pela “Elettromec”.

+ Nao funcionamento ou falhas decorrentes de problemas de fornecimento de energia
elétrica no local onde produto esta instalado. A substituicdo de Lampadas, vidros e plasticos.

«  Despesas com transporte, pecas, materiais e mao de obra para preparar o local aonde
for instalado o produto (ex. Rede elétrica, conexdes elétricas e hidraulicas, tomadas,
esgoto, alvenaria, aterramento).

+  Chamadas relacionadas a orientagdo de uso constantes no Manual do Consumidor ou no
proprio produto, sendo passiveis de cobran¢as aos Consumidores. - Despesas relativas a
instalacdo do produto e ou de ajuste do local as condi¢des necessarias a instalacdo do mesmo.

+  Caso haja aremocdo e/ou alteragdo do nimero de série ou da etiqueta de identificacdo
do produto.

+ O produto for instalado ou utilizado em desacordo com o Manual do Consumidor.
+ O produto for ligado em tensdo diferente a qual foi destinado.

+ O produto foi alvo de mau uso, descuidos ou ainda sofrer altera¢des, modifica¢cdes ou
consertos feitos por pessoas ou entidades ndo credenciadas pela Elettromec.

+ O defeito for causado por acidente ou ma utilizagdo do produto pelo Consumidor.

+ Despesas de deslocamento do Servico Autorizado, quando e se o produto estiver
instalado fora do municipio sede do Servi¢o Autorizado Elettromec. As lampadas e
vidros ndo sdo cobertos pela garantia.

+ Despesas decorrentes e consequentes de instalagdo de pecas que ndo pertencam ao
produto, sendo estas de responsabilidade Unica e exclusiva do Consumidor.

+ Para sua comodidade, preserve o MANUAL DO CONSUMIDOR, CERTIFICADO DE
GARANTIA E A NOTA FISCAL DO PRODUTO.

Quando necessario, consulte a nossa Rede de Servicos Autorizados e/ou o Servico de

Atendimento ao Consumidor.

A ELETTROMEC, buscando a melhoria continua de seus produtos comercializados, reserva-se
o direito de alterar seus produtos e suas caracteristicas, técnicas ou estéticas sem prévio aviso.



1 1 PROGRAMA DE RELACIONAMENTO

- PROGRAMA DE RELACIONAMENTO -
rd L4

O PROGRAMA DE RELACIONAMENTO INSPIRE-SE OFERECE A VOCE A
EXTENSAO DA GARANTIA DE 1 PARA 2 ANOS. PARA OBTER O BENEFICIO,
CADASTRE-SE NO PROGRAMA DE RELACIONAMENTO INSPIRE-SE NO
SITE WWW.ELETTROMEC.COM.BR E ACOMPANHE AS PROXIMAS
de garantia NOVIDADES INTERAGINDO COM A ELETTROMEC NOS CANAIS DIGITAIS.

Garantia Estendida valida mediante preenchimento de formulario para produtos
adquiridos a p artir de margo/2016. O beneficio da extensdo de garantia somente tera
validade para os clientes que se inscreverem no Programa de Relacionamento Inspire-se
até 3 meses apds a emissdo da nota fiscal. Valido para os produtos que se encontram no site.

Para a sua seguranga e comodidade, os produtos Elettromec atendem as normativas
e regulamentados do INMETRO. As especificagdes técnicas destacadas em cada categoria
de produto sdo apresentadas de maneira geral e variam de acordo com a linha e/ou
modelo de produto.

A Elettromec busca a melhoria continua de seus produtos comercializados, reservando-se o
direito de alterar os produtos e caracteristicas técnicas ou estéticas, sem aviso prévio.
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